
 

 

Boissons 
 

Apéritifs : 
304 .......... Cocktail Maison (jus de fruits exotiques, liqueur de lychee) ---------- 4,30 € 

328 .......... Cocktail Sans Alcool --------------------------------------------------- 4,00 € 

307 .......... Kir Maison (pétillant) ------------------------------------------------  4,80 € 

308 .......... Kir Royal  ou coupe de champagne --------------------------------------------  9,50 € 

311 .......... Kir Vin Blanc ------------------------------------------------------------ 3,80 € 

310 .......... Ricard ou Pastis --------------------------------------------------------- 4,50 € 

315 .......... Martini, Campari, Porto, Suze, Bitter(apéritif sans alcool) ----- 4,50 € 

312 .......... Whisky (4 cl) -------------------------------------------------------------- 6,50 € 

550 .......... Whisky (baby 2 cl) -------------------------------------------------------- 3,80 € 

313 .......... Bière Thaïlandaise (Singha) ----------------------------------------- 5,30 € 

314 .......... Bière Chinoise (Tsingtao)  ----------------------------------------  4,30 € 

380 .......... Bière Pression Heineken 15 cl --------------------------------------- 2,70 € 

381 .......... Bière Pression Heineken 25 cl --------------------------------------- 4,00 € 

382 .......... Bière Pression Heineken 50 cl --------------------------------------- 7,00 € 

383 .......... Panaché ou Monaco 25 cl -------------------------------------------- 4,30 € 
 

Digestifs : 
 

319 .......... Mei Kuei Lu (pétale de rose) ---------------------------------------- 4,00 € 

320 .......... Poire William, Vodka, Gin, Marc de Raisin -------------------- 5,80 € 

322 .......... Cognac, Calvados, Armagnac, Grand Marnier, Cointreau  5,80 € 

323 .......... Chartreuse Verte ( 55% ) -------------------------------------------- 6,50 € 

321 .......... Baileys, Amaretto, Marie Brizard, Get 27 ----------------------- 5,80 € 

325 .......... Saké Japonais------------------------------------------------------------ 8,50 € 

326 .......... Whisky (12 ans) --------------------------------------------------------- 8,50 € 
 

Boissons diverses : 
 

329 .......... Jus de Fruits ---------------------------------------------------------  4,00 € 
 ...............  (abricot, ananas, pomme, orange, fraise litchi ou mangue) 

329 .......... Ice Tea --------------------------------------------------------------------- 4,00 € 

329 .......... Sodas (Coca-Cola, Orangina, Perrier, Schweppes) ------------  4,00 € 

327 .......... Sirop (Menthe, grenadine, fraise…) --------------------------------- 2,50 € 

330 .......... 1/2 Evian (50 cl) --------------------------------------------------------- 4,50 € 

331 .......... 1/1 Evian (1L) ----------------------------------------------------------- 6,50 € 

342 .......... 1/2 Badoit (50 cl) -------------------------------------------------------- 4,50 € 

343 .......... 1/1 Badoit (1L) ---------------------------------------------------------- 6,50 € 

344 .......... 1/2 San Pellegrino (50 cl) --------------------------------------------- 4,50 € 

345 .......... 1/1 San Pellegrino (1L) ------------------------------------------------ 6,50 € 

334 .......... Café ou Décaféiné ------------------------------------------------------ 2,00 € 

338 .......... Thé ou Infusion --------------------------------------------------------- 4,00 € 



 

 

Menu midi à 16 Euros 

Entrée (au choix) 
 

601 – Salade au poulet 

602 – Nems Vietnamiens 
603 – Samoussa 

604 – Raviolis frits 

605 – Beignets de crevettes 

Plat chaud (au choix) 

 
606 – Porc piquant 

607 – Poulet aux légumes 

608 – Poisson aigre-doux 
609 – Poulet au curry 

610 – Bœuf à l’ananas 

618 – Calamars aux 5 

épices 

Accompagnement 

 
611 – Riz blanc 

612 – Riz cantonais 

(supplément 2,00 €) 

 

Dessert (au choix) 

 
613 – Nougatines 

chinoises 

614 – Glace vanille 
616 – Gâteau à la crème 

de coco 

ou 

617 - Café 

 (du lundi au vendredi sauf jours fériés) 

Menu à 23 Euros  
(midi et soir) 

 

Entrée (au choix) 
 

621 – Potage aux asperges 

602 – Nems Vietnamiens 

623 – Salade chinoise 
 

Plat chaud (au choix) 

 

625 – Poulet à la citronnelle 
626 – Poisson au gingembre 

627 – Porc aigre doux 

avec 
629 – Riz cantonais 

 

Dessert (au choix) 
 

652 – Beignets de pomme 

653 – Beignets de banane 

654 – Beignets d’ananas 
659 – Salade de fruits exotiques 

613 – Nougatines Chinoises 

 

 

 

Menu enfant à 10,50 Euros 
(midi et soir) 

 

Entrée :  671 – Nems Vietnamiens (2 pièces) 

 
Plat (au choix) :  672 – Petites nouilles au poulet 

673 – Beignets de poulet avec riz cantonais 

674 – Petite brochette de poulet avec riz nature 

 
Dessert : 675 - une boule glace vanille 

 
 
 

Menu végétarien à 21 Euros 
(midi et soir) 

 

Entrée : 
615 – Rouleau de printemps froid au tofu 

 

Plat chaud : 
682 – Assiette végétarienne 

(à base de pâtes au riz avec tofu,  

champignons, légumes et sauce soja) 
 

Dessert (au choix) ou café : 

684 – Sorbet 

659 – Salade de fruits exotiques 
617 – Café 

 
 

 
Menu à 27 Euros  

(midi et soir) 

 

Entrée (au choix) 

 

637 – Soupe Chinoise aux raviolis 
602 – Nems Vietnamiens 

638 – Salade thaï aux fruits de mer 

639 – Salade thaï au bœuf 

641 – Nems Chinois 
642 – Panier trois bonheurs (vapeur) 

 

Plat chaud (au choix) 
 

648 – Fruits de mer piquants 

645 – Crevettes au curry 
646 – Canard à l’ananas 

647 – Bœuf à la citronnelle 

 

avec 
629 – Riz cantonais 

ou 649 – Sauté de légumes 

 

Dessert (au choix) 

 

652 – Beignets de pomme 
653 – Beignets de banane 

654 – Beignets d’ananas 

660 – Assiette Lotus (nougatines et fruits confits) 

661 – Coupe Candy (beignet de pomme, glace vanille)  
 

Une majoration d’un Euro minimum sera appliquée pour toutes modifications dans un menu 



 

 
 

MENU DEGUSTATION A 42 EUROS 
(minimum 2 personnes, prix par personne) 

 

 

Entrée : 

901 – Plateau hors d’œuvres : 

Beignets de noix de St jacques, beignets de crevette, 
Raviolis frits, nems vietnamiens et nems légumes, samossa 

Salade avec calamars et crevettes 

Raviolis de crevettes à la vapeur 
Brochettes de poulet sauce cacahuète 

 

Un plat chaud au choix par  personne : 
 

902 – Une marmite au choix à sélectionner sur la carte 

ou 
903 – Une spécialité sur ardoise à sélectionner sur la carte 

 

Avec au choix : 
629/649/725 –  Riz cantonais, sauté de légumes 

ou nouilles natures 
 

Dessert au choix : 
940/941/942 – Orange, citron ou coco givré 

943 – Lotus au lait de coco 
948/661 – Beignets flambés, Coupe candy 

 

 

 

 

 



Nos entrées
Nos Salades     :  

41............Salade Cambodge------------------------------------------------------- 8,80 €
Salade, choux blanc, vermicelles, poulet, champignons, basilic thaï

45............Salade Chinoise---------------------------------------------------------- 7,80 €
Salade, soja, crevettes, poulet, surimi, sauce blanche

44............Salade Bo Bun------------------------------------------------------------ 8,50 €
Salade vietnamienne à base de nouilles à la farine de riz, salade,
concombre, avec émincé de bœuf, nems vietnamiens et cacahuètes

42............Salade Thaï aux Crevettes et Calamars-------------------------- 7,80 €
Salade, soja, carottes, poivrons, sauce nuoc mam citronnée

43............Salade Thaï au Boeuf--------------------------------------------------- 7,80 €
Salade, soja, carottes, poivrons, sauce nuoc mam citronnée

47............Salade de papaye verte------------------------------------------------- 11,00€
Carottes et papaye verte rapées. Crevettes, cacahuètes, citron vert et ail.

Cuisine à la vapeur     :  
En raison de sa cuisson à la vapeur, un temps d’attente supplémentaire est nécessaire 

250..........Xiu Maï--------------------------------------------------------------------- 6,50 €
Panier de 4 bouchées de porc, crevettes. Farine de blé

251..........Ha Kao---------------------------------------------------------------------- 6,50 €
Panier de 4 raviolis aux crevettes (tapioca et amidon de blé)

252..........Fun Ko---------------------------------------------------------------------- 6,50 €
Panier de 4 croissants à la viande et crustacés (tapioca et froment)

253..........Panier 3 Bonheurs------------------------------------------------------- 8,00 €
Mélange des 3 paniers précédents, 6 pièces

255..........Banh Cuon----------------------------------------------------------------- 9,80 €
Crêpe vietnanienne vapeur (farine de riz et tapioca). Farcie avec porc haché
et champignons noirs. Sauce nuoc mam, soja, basilic thaï et coriandre 

Soupes     :  

2..............Soupe Chinoise aux Raviolis----------------------------------------- 8,50 €
Raviolis à la viande de poulet, crevettes et légumes

4..............Potage aux Asperges---------------------------------------------------- 8,50 €
Velouté non piquant avec légumes finement émincés, crevettes, saint jacques,
 surimi et oeuf 

5..............Potage Pékinois----------------------------------------------------------- 8,50 €
Velouté piquant avec fruits de mer et légumes finement coupés et oeuf

6..............Soupe Tamarin------------------------------------------------------- 9,50 €
Ananas, poisson, crevettes, tomates, calamars, bambou et soja.

7..............Soupes aux Vermicelles Transparents---------------------------- 8,50 €
Vermicelles transparents à la farine de soja, champignons, poulet

8..............Soupe Vietnamienne au Bœuf « Pho»----------------------------- 9,00 €
Soupe de bœuf avec nouilles à la farine de riz, soja et basilic

36............Soupe Thaï au Poulet « Tom kha gai » piquant et acidulé---- 9,00 €
Lait de coco, galanga, feuille de citron, citronnelle et champignons de Paris.

37............Soupe Thaï aux Crevettes  « Tom yum kung»------------------ 9,50 €
Galanga, feuille de citron, citronnelle, champignons de Paris et crème.



Nos entrées

Hors d’oeuvre :

21............Beignets de Crevettes--------------------------------------------------- 8,80 €
6 pièces servies avec une sauce au gingembre

22............Beignets de Cuisses de Grenouilles--------------------------------- 8,30 €
6 pièces servies avec une sauce au gingembre

23............Beignets de Calamars-------------------------------------------------- 7,80 €
Servis avec une sauce au gingembre

24............Beignets de Saint-Jacques--------------------------------------------- 13,00 €
Servis avec une sauce au gingembre

25............Nems Vietnamiens--------------------------------------------------- 6,80 €
4 rouleaux frits servis avec salade, menthe et une sauce nuoc mam avec
cacahuètes pilées
(Galette de riz, porc, vermicelles et légumes)

26............Nems Chinois------------------------------------------------------------- 7,30 €
3  rouleaux frits servis avec une sauce au gingembre 
(Galette de blé, queue de crevette entière, poulet, légumes)

27............Raviolis Frits-------------------------------------------------------------- 6,00 €
5 pièces farcies à la viande de poulet, aux crevettes et aux légumes
Servies avec une  sauce gimgembre

28............Rouleau de Printemps aux Crevettes (froid)-------------------- 6,00 €
(galette de riz, crevettes, nouilles à la farine de riz,
 salade et menthe)

29............Rouleau de Printemps au Boeuf (froid)--------------------------- 6,00 €
(galette de riz, boeuf, nouilles à la farine de riz, salade et menthe)

30............Hors d’Oeuvre 5 Bonheurs ------------------------------------------ 7,50 €
Assortiment de 5 beignets frits avec une sauce nuoc mam.
(samoussa, nem vietnamien, beignet de crevette,
 nem aux légumes, ravioli frit)

31............Nems aux Légumes------------------------------------------------------ 6,00 €
4 rouleaux frits servis avec une sauce au gingembre (galette de blé)

33............Samoussa------------------------------------------------------------------- 6,50 €
4 petits triangles frits au bœuf et curry servis avec une sauce satay
(galette de blé)

34............Nems Thaïlandais---------------------------------------------------- 7,00 €
3 rouleaux frits servis avec une sauce au satay.
(Galette de blé, porc et basilic thaï). 

32............Brochettes de poulet à la sauce cacahuète---------------------- 9,20 €
4 fines brochettes façon thaï servies avec une sauce au satay. 



Nos plats

CANARD     :  
Magret de canard laqué et servi en fines tranches
102..........Canard à la Sauce Piquante--------------------------------------- 15,30 €
104..........Canard aux Champignons et Bambous------------------------- 15,30 €
108..........Canard au Saté------------------------------------------------------- 15,30 €
109..........Canard à l’Ananas-------------------------------------------------- 15,30 €

POULET     :  
Filet de poulet
111..........Poulet au Curry (peu piquant)--------------------------------------- 12,00 €
112..........Poulet à la Sauce Piquante----------------------------------------- 12,00 €
113..........Poulet aux Légumes------------------------------------------------- 12,00 €
114..........Poulet aux Champignons et Bambous-------------------------- 12,00 €
115..........Poulet à la Sauce Aigre Douce (en beignet)-------------------- 12,00 €
116..........Poulet au Gingembre Frais---------------------------------------- 12,00 €
117..........Poulet à la Citronnelle (éclats de cacahuète)----------------------- 12,00 €
119..........Poulet à l’Ananas---------------------------------------------------- 12,00 €
120..........Poulet aux Amandes et Noix de Cajou-------------------------- 12,00 €
118..........Poulet au Caramel (temps de cuisson plus long nécessaire)--------- 15,50 € 

BOEUF     :  

131..........Bœuf au Curry (peu piquant)----------------------------------------- 13,50 €
132..........Bœuf à la Sauce Piquante------------------------------------------ 13,50 €
133..........Bœuf aux Légumes-------------------------------------------------- 13,50 €
134..........Bœuf aux Champignons et Bambous---------------------------- 13,50 €
136..........Bœuf au Gingembre Frais----------------------------------------- 13,50 €
137..........Bœuf à la Citronnelle (éclats de cacahuète)------------------------- 13,50 €
139..........Bœuf à l’Ananas----------------------------------------------------- 13,50 €
140..........Bœuf à la Sauce d’Huîtres----------------------------------------- 13,50 €
141..........Bœuf aux Oignons--------------------------------------------------- 13,30 €

PORC     :  

151..........Porc au Curry-------------------------------------------------------- 12,00 €
152..........Porc à la Sauce Piquante------------------------------------------- 12,00 €
153..........Porc aux Légumes--------------------------------------------------- 12,00 €
154..........Porc aux Champignons et Bambous----------------------------- 12,00 €
155..........Porc Aigre Doux (en beignet)------------------------------------- 12,00 €
156..........Porc au Gingembre frais------------------------------------------- 12,00 €
160..........Porc au Caramel (temps de cuisson plus long nécessaire)------------ 15,50 €
161..........Travers de Porc Laqués-------------------------------------------- 12,00 €



Nos plats

CALAMARS :

51............Calamars au Curry (peu piquant)----------------------------------- 12,00 €
52............Calamars à la Sauce Piquante------------------------------------ 12,00 €
53............Calamars aux Légumes-------------------------------------------- 12,00 €
54............Calamars au Saté---------------------------------------------------- 12,00 €
59............Calamars du Chef (cinq épices)------------------------------------- 12,00 €

NOIX DE SAINT-JACQUES     :   Noix de saint jacques avec eau ajoutée 

62............Noix de Saint Jacques à la Sauce Piquante--------------------- 21,50 €
68............Noix de Saint Jacques au Saté------------------------------------ 21,50 €
63............Noix de Saint Jacques au Curry (peu piquant)------------------- 21,50 €

CREVETTES     :   Toutes nos crevettes sont décortiquées

70............Crevettes Impériales (aigre-doux, légèrement relevé)--------------- 14,80 €
71............Crevettes au Curry (peu piquant)----------------------------------- 14,80 €
72............Crevettes à la Sauce Piquante------------------------------------- 14,80 €
73............Crevettes aux Légumes--------------------------------------------- 14,80 €
74............Crevettes aux Champignons et Bambous---------------------- 14,80 €
75............Crevettes Aigres Douces------------------------------------------- 14,80 €
78............Crevettes au Saté---------------------------------------------------- 14,80 €
79............Crevettes du Chef (cinq épices, en beignet)-------------------------- 14,80 €

FILETS DE POISSON     :   Filet de panga en beignet (poisson asiatique d’eau douce)

81............Filet de Poisson au Curry (peu piquant)--------------------------- 12,30 €
82............Filet de Poisson à la Sauce Piquante----------------------------- 12,30 €
85............Filet de Poisson Aigre Doux--------------------------------------- 12,30 €
86............Filet de Poisson au Gingembre Frais---------------------------- 12,30 €
87............Filet de Poisson à la Citronnelle (éclats de cacahuète)----------- 12,30 €
88............Filet de Poisson Vapeur (sans beignet) gingembre, choux chinois - 12,30 €

CUISSE DE GRENOUILLES     :   En beignet

91............Cuisses de Grenouilles au Curry (peu piquant)------------------ 12,50 €
92............Cuisses de Grenouilles à la Sauce Piquante-------------------- 12,50 €
93............Cuisses de Grenouilles à l’Ail------------------------------------- 12,50 €
96............Cuisses de Grenouilles au Gingembre Frais------------------- 12,50 €
97............Cuisses de Grenouilles à la Citronnelle (éclats de cacahuète)--- 12,50 €
98............Cuisses de Grenouilles au Saté------------------------------------ 12,50 €



Nos spécialités
 Servies sur une ardoise     :  

AU CITRON
Sauce à base de jus de citron,

poivrons et oignons
200..........Poulet au Citron----------------------------------------------------- 12,50 €

Beignets de filet de poulet émincé
201..........Crevettes au Citron------------------------------------------------- 15,50 €

Crevettes recouvertes d’une légère pâte croustillante

AU BASILIC PIQUANT
Sauce piquante au basilic thaï et poivrons

204..........Poulet au Basilic Piquant------------------------------------------ 12,50 €
217..........Crevettes au Basilic Piquant-------------------------------------- 15,50 €
222..........Boeuf au Basilic Piquant------------------------------------------- 14,50 €
224..........Canard au Basilic Piquant----------------------------------------- 15,70 €

KONG PAO
Sauce aigre-douce légèrement relevée, champignons parfumés,

pousses de bambou, choux chinois, poivrons et jeunes maïs
205..........Crevettes Kong Pao------------------------------------------------- 15,50 €

Crevettes recouvertes d’une légère pâte croustillante
206..........Cuisses de Grenouilles Kong Pao-------------------------------- 13,50 €

Beignets de cuisses de grenouilles

SUY SHAP
Sauce à base d’haricots noirs (soja), champignons parfumés,

jeunes maïs, pousses de bambous (légèrement piquant)
202..........Bœuf Suy Shap Piquant-------------------------------------------- 14,50 €
211..........Canard Suy Shap Piquant----------------------------------------- 15,70 €
203..........Fruits de Mer Suy Shap Piquant--------------------------------- 17,00 €

AU POIVRE NOIR
Émincé de viande sauté au poivre noir

207..........Bœuf au Poivre Noir------------------------------------------------ 14,50 €
209..........Poulet au Poivre Noir----------------------------------------------- 12,50 €

POISSON ENTIER
212..........Dorade à la Sauce Piquante--------------------------------------- 21,00 €
213..........Dorade au Gingembre Frais-------------------------------------- 21,00 €
214..........Dorade à la Sauce Aigre Douce----------------------------------- 21,00 €

À LA FAÇON VIETNAMIENNE
Saté, citronnelle, poivrons, basilic, cacahuète (légèrement piquant)

218..........Agneau Vietnamien------------------------------------------------- 15,50 €



Nos spécialités

121..........Caille Laquée (désossée)--------------------------------------------- 17,00 €
Caille farcie aux vermicelles, champignons noirs et viande de porc.

                 Accompagnée de riz cantonais
Brochettes au saté et à la citronnelle     :  

230..........Brochettes de Noix de Saint Jacques --------------------------- 22,50 €
231..........Brochettes de Bœuf ------------------------------------------------- 16,00 €
232..........Brochettes de Poulet ------------------------------------------------ 15,00 €
233..........Brochettes de Crevettes -------------------------------------------- 16,50 €
234..........Gambas Vietnamiennes Grillées --------------------------------- 20,50 €
Brochettes accompagnées de nouilles et saupoudrées de cacahuètes.

Marmites thaï piquantes     :  

12............Agneau Thaï---------------------------------------------------------- 15,50 €
13............Crevettes Thaï-------------------------------------------------------- 15,50 €
14............Filet de Poisson Thaïlandais--------------------------------------- 13,70 €
15............Noix de Saint Jacques Thaï---------------------------------------- 22,00 €
16............Fruits de Mer Thaï ------------------------------------------------- 17,00 €
17............Poulet Thaï ----------------------------------------------------------- 14,00 €
18............Boeuf Thaï ------------------------------------------------------------ 14,70 €

Toutes nos marmites sont à base de curry Thaï épicé, légumes,
lait de coco, feuilles de citron et galanga.

Fondue     :  
Pour deux personnes minimum (prix par personne)         Suplément de viandes et poisson 13,50€
240..........Fondue Chinoise----------------------------------------------------- 30,00 €

Bœuf, poulet, crevettes, calamars accompagnés de légumes
et de cheveux d’anges à faire cuire dans un bouillon
à base de saté (mélange d’épices et cacahuète) et de lait de coco.
Servie avec du riz nature (le bouillon et les garnitures sont à discrétion).

Nouilles / pâtes     :  

171..........Nouilles Sautées aux Crevettes----------------------------------- 16,50 €
172..........Nouilles Sautées au Bœuf------------------------------------------ 15,20 €
174..........Nouilles Sautées au Poulet----------------------------------------- 13,70 €
173..........Nouilles Sautées Maison (calamars, bœuf, crevettes, poulet)---- 17,00 €
................Nouilles «   Mi » à la farine de blé avec légumes.
181..........Assiette Végétarienne----------------------------------------------- 13,70 €

Pâtes à la farine de riz, tofu, champignon, soja, légumes et sauce soja.
186..........Pad Thaï aux crevettes--------------------------------------------- 17,50 €

Pâtes à la farines de riz, œuf et soja (légèrement piquant et acidulé). 
186..........Pad Thaï au poulet-------------------------------------------------- 16,50 €

Pâtes à la farines de riz, œuf et soja (légèrement piquant et acidulé).



Nos garnitures

170..........Nouilles Natures----------------------------------------------------- 5,00 €
Farine de blé

184..........Nouilles Sautées aux Légumes------------------------------------ 5,50 €

185..........Nouilles Croustillantes aux Légumes---------------------------- 5,50 €

175..........Riz Nature------------------------------------------------------------- 4,00 €

182..........Riz Gluant------------------------------------------------------------- 5,00 €
................Riz montagne servi dans une feuille de bananier

176..........Riz Cantonais--------------------------------------------------------- 5,50 €
Œuf, petits pois, jambon

178..........Sauté de Soja--------------------------------------------------------- 5,50 €

179..........Sauté de Légumes (Shop Suey) ----------------------------------- 5,50 €
Soja, champignons noirs, choux chinois, jeunes maïs,
pousses de bambou, brocoli, poivrons, oignons…

183..........Légumes Cuits à la Vapeur --------------------------------------- 5,50 €
Soja, champignons noirs, choux chinois, jeunes maïs,

...................pousses de bambou, brocoli, poivrons, oignons…

180..........Vermicelles Transparents  Natures------------------------------ 5,00 €
Farine de soja

188..........Sauté de Champignons Noirs ------------------------------------- 7,00 €



VINS ROSES
75 cl 37,5 cl

IGP Mas de Pamplelonne 20,00 €

452/502 AOP Carte Noire maîtres vignerons de St Tropez 26,00 € 17,00 €

453 AOP M de Minuty 33,00 €

IGP Domaine Montrose "Pays d'Oc" 18,00 €

437/590 AOP Tavel Domaine Maby de la vallée du Rhône 29,00 € 18,00 €

464 AOP Pinot Noir d'Alsace 24,00 €

497/505 Perle de Chine 23,50 € 16,00 €

466 AOP Costières de Nîmes Morgues du grès   Bouiteille de 50 cl  17,00 €

VINS BLANCS
AOP SAVOIE

425 Château de Ripaille 27,00 €

426/503 La Tour De Marignan 27,00 € 18,00 €

AOP BOURGOGNE

476 Saint Veran Domaine de la Denante 30,00 €

477 Montagny Marcel Normont 35,00 €

AOP LOIRE

462 Pouilly Fumé Les vins Laloue 34,50 €

AOP ALSACE

463 Gewurztraminer 19,00 €

CHAMPAGNE

493 Louis Constant Brut 45,00 €

PETILLANT

498 Blanc de blanc Brut Adrien Romet 19,00 €

NOS PICHETS

14cl 25 cl 50 cl

Rouge

720/575/420 AOP Côte du Rhône                                 3,00 € 5,00 € 10,00 €

723/578/423 AOP St Joseph                                       7,00 € 12,00 € 24,00 €

Blanc

722/577/422 IGP Chardonnay                                      3,00 € 5,00 € 10,00 €

724/578/424 AOP Macon Cellier des deux tours              3,5 € 6,00 € 12,00 €

Rosé

721/576/421 IGP Méditerranée                                    3,00 € 5,00 € 10,00 €



VINS ROUGES
75 CL. 37,5 CL.

VINS DE CHINE

499/504 PERLE DE CHINE 23,50 € 16,00 €

AOP VALLEE DU RHONE

435 Ventoux La Bastide Saint Dominique 20,00 €

436 Crozes Hermitage des 7 Chemins 32,00 €

439 St Joseph Domaine Richard 35,00 €

438 Côte Rôtie Bonnefond 90,00 €

430 Rasteau Domaine Bressy Masson 34,00 €

431 Château Neuf du Pape Domaine de la Boutinière 60,00 €

433/588 Vacqueyras 30,00 € 18,00 €

432 Vacqueyras les Ondines  bouteille de 50 Cl  24,00 €

AOP BEAUJOLAIS

443/597 BROUILLY 23,00 € 14,00 €

AOP VAL DE LOIRE

460 SAUMUR CHAMPIGNY (rouge) "Les Valengenets" 21,00 €

COTEAUX DU LANGUEDOC

453 AOP Pic St Loup Vines Hautes 32,00 €

454 IGP Le Versant Syrah 16,50 €

AOP BOURGOGNE

471 Pinot Noir Saint Germain Domaine de Rochebin 22,00 €

472 Mercurey Château d'Etroyes 38,00 €

473 Maranges Domaine Bouthenet-Clerc 35,00 €

476 Volnay Domaine Girard 54,00 €

AOP BORDEAUX

481/515 Lalande de Pomerol Château Sergant 41,00 € 23,00 €
482 St Emilion grand cru Château leydet Valentin 42,00 €



Nos desserts
265..........Beignets de Pomme, de Banane ou d’Ananas au Sucre ----- 5,00 €
266..........Beignets de Pomme, de Banane ou d’Ananas Flambés ----- 6,50 €
267..........Banane du Paradis-------------------------------------------------- 7,50 €

Beignet de banane, 2 boules vanille, sauce chocolat et crème fouettée
268..........Fruits Exotiques au Sirop------------------------------------------ 4,00 €

Au choix : lychees, ananas ou fruits jacquiers
269..........Salade de fruits exotiques au Sirop------------------------------ 5,00 €
270..........Fruits Exotiques Confits------------------------------------------- 4,00 €

Gingembre, kumquat
271..........Assiette de Nougatines Chinoises--------------------------------- 4,00 €

Assortiment de nougats durs et mous caramélisés avec sésame et cacahuètes
272..........Assiette Lotus--------------------------------------------------------- 5,00 €

Assortiment de fruits confits et nougatines
273..........Lotus au Lait de Coco---------------------------------------------- 6,50 €

Dessert à base de lait coco chaud et sucré avec graines de tapioca, bananes
et graines de lotus, parsemé d’éclats de cacahuète et de sésame

274..........Banane au Caramel------------------------------------------------- 5,00 €
Banane poêlée recouverte d’un nappage de caramel avec sésame 
et crème fouettée

276..........Coupe Assortie------------------------------------------------------- 5,00 €
2 boules aux choix : vanille, chocolat, fraise, café, coco, pistache, mangue,

 passion, citron, poire, thé vert matcha, sésame noir, litchi, rhum raisin
gingembre, cassis, framboise, caramel salé, yuzu, stracciatella, menthe,
pâte à tartiner, noix…                         supplément crème fouettée 0,70 €

277..........Coupe Ananas-------------------------------------------------------- 8,00 €
Ananas, glace coco et passion, crème fouettée

278..........Coupe Lychee-------------------------------------------------------- 8,00 €
Lychee, glace coco et passion, crème fouettée

279..........Coupe Sunday-------------------------------------------------------- 8,00 €
Fruits exotiques, glace coco et passion, crème fouettée

280/281...Orange ou Citron Givré-------------------------------------------- 5,50 €
282..........Noix de Coco Givrée------------------------------------------------ 6,50 €
284..........Coupe François------------------------------------------------------ 8,50 €

Sorbet poire avec alcool de poire
285..........Mystère---------------------------------------------------------------- 5,50 €

Glace vanille avec un cœur de meringue, enrobée de cacahuète
286..........Banana Split---------------------------------------------------------- 9,50 €

Banane, glace vanille-chocolat-fraise, sauce chocolat et crème fouettée
287..........Coupe Colonel-------------------------------------------------------- 8,50 €

2 boules de sorbet au citron, arrosées de vodka
288..........Coupe Candy--------------------------------------------------------- 5,50 €

Un beignet de pomme servi avec une boule vanille, nappage caramel
avec sésame

289..........Coupe Maison-------------------------------------------------------- 5,50 €
................Gâteau à la pâte de coco, glace vanille, nappage caramel et crème fouettée
290..........Perles de Coco-------------------------------------------------------- 6,50 €

      3 boules de coco accompagnées de lait de coco chaud, sésame et cacahuète
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